Bragageriile de altadata

Constantin GAVENEA

Tulcea, vara, printre pietrele incinse si
argila coaptd de arsitd, suferd aparte de sete.

In asemenea zile fierbinti mi nipidesc
amintirile, marturisind cu tristete ca gandul ma
poartd copildreste la uitata bragd de altadata,
rece, parfumatdi, b#utda pe nerdsuflate In
racoarea disparutelor bragageri de pe strazile
Basarabi, Babadag, Isaccea, sau de acolo unde
strada Suvenir se impiedica de meteahnd de
ulita Gloriei, la numai cativa pasi de carciuma
lut Chioarea, pe care deseori o intrecea in
clienteld si vorbe de haz.

Bragagerii, bragagerii, calde-dulci
amintiri topite-n arsitd si-n pierdute obiceiuri
de bine... Bragagn, bragagn, fericifi vanzator
de nimic si inchipuire la pahar, unde va sunt
oasele s1 din ce colb sd vd zdmisleascd ruga
mea pentru un abia zambet de racoare. ..

Cand coltul ierbn se pregitea s strapunga
ciripit  de randunele, doldora de retete
nastrusnice sl ghiocer in privirl, apareau
vidjitorii  acadelelor, maestri  halvitei, al
sugincului, cofeturilor s1 basbuzalei — bragagii.
In majoritate turci-albanezi, magii plicintelor
uriase si ai bragil fara seamd veneau sd
chiverniseasca putini banuti pentru familiile
lor sdarace de dincolo de Muntii Albaniei.
Vorbeau o romaneascd stalcitd, primitiva, dar
amuzantd atunci cand 1iti explicau virtutile
inghetatei de wvanilie ,cu bun zimos”.
Mergandu-le bine comertul, integrati in viata
orasului, bucurandu-se de prietenie si de
consideratia corectitudinii, multi dintre el au
ramas definitiv pe la noi, injghebandu-si
familin, alaturi de alti turci bastinasi si de
cclelalte neamuri, al caror amestec, pe
vremuri, faceau din Tulcea cel mai cosmopolit
oras al Romaniei. Fata de turcii bastinasi, cei
nou veniti purtau cu mandrie fesul rosu, din
crestetul cdruia pendula la orice migcare
ciucurele negru de matase. Niciodatd cand
serveau, nu le lipsea fesul ori sortul alb scrobit,
prins peste braul de 1and rosie, infdsurat
indelung peste mijloc, si vesnicul ciubuc in
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coltul gurii. Mai mult decat fumul, eterna
prezenta a chistocului de tigara le-a atras zicala
ci ,fumeazi ca un turc”! Priavilioarele lor
modeste, fird emblema la intrare, deveneau la
scurt timp cunoscute prin calitatea marfii si
prin farmecul patronului. in fundul localului
trona o tejghea simpld, acoperitd cu alama
lustruitd oglindd, pe care halbele cu braga
alunecau placut. O instalatie intr-o laturd a
tejghelel, cu robinet si apd curatd, ajuta la
spalatul sticlariei, iar In partea opusd, bufetul
cu duiumul tentatiilor, dulciuri de tot felul si
pentru toate gusturile, rahat Impartit pe arome
si culori: rahat cu nucd, rahat cu alune, rahat cu
samburi de caise sau de migdale..., apoi arta
prezentdrii, etaland sugestiv compozitia si
calitatea. Alte sortimente: susanul $1 ndutul
caramelizat, caramele moi sau tari, smochine,
stafide, apoi bomboneria risipitd in borcane pe
rafturi. Noianul acadelelor intrecea orice
inchipuire prin vastitatea de forme si culor,
umplute, neumplute, impletite, bastonage... lar
de ,sechir” §1 sugiuc, ce si mai spun...
Sugiuc, in fapt, cocosei, pestisori, din zahar
caramelizat, strdpunsi cu cite un betfisor ceva
mai ardtos ca o scobitoare... Acum inteleg
chinul copiilor cand trebuia sa aleaga, mai ales
ca, sarac ori bogat, in fata acestui univers de
bunatiti, banii nu-ti  ajungeau niciodata.
Amatorii de halva aveau la dispozitie halvaua
simpld, cu cacao, minunatul tahdm. Halvita se
rasfata in combinatie cu alune sau nuca, pentru
a nu mai pomeni ,rogojina”, adicd o halvita
taiatd subtire, rdsucitd sul si presdratd cu susan
prajit pentru a evita lipirea de degete. De
respect deosebit se bucurau tavile cu saraili i
baclavale, inecate in sirop de miere sau de
trandafiri, o subtilitate putin cunoscutd azi. Li
se aldturau copioasele trigoane, cataifurile si
cate alte bunatati sterse acum din mintea mea,
facute de simplul bragagiu, care nu stia cd este
si maestru cofetar. Laboratorul lui era o
cdmdrutd inzestratd cu plitd si cuptor, diferite
vase de arama lucioasd g1 alte scule pastrate in
perfecta ordine si  curdtenie. Raméaneau
invizibile retetele, stravechi performante
orientale transmise din tatd in fiu, pazite cu
sfintenie de patronul care, multumit de
placerea clientului, rdspundea cu zambet
mandru de maestru. In opozitie cu bogitia



Seaua Dobrogei

gamei produselor, mobilierul bragageriilor era
modest - banci din lemn vopsite cu ulei, citeva
masute omate cu florile sezonului. Foarte
vizibila trona autorizatia de functionare a
bragageriei, protejatd sub sticla si litografii cu
tematicd ardbeasca sau inspirate din basmele
orientului.

Majoritatea bragageriilor 1is1 aveau la
margine orasului ghetdrii primitive, sépate in
pdmant, acoperite din belsug cu stuf, care
asigurau gheata necesard pentru a raci braga si
pentru a prepara inghetata, intr-o vreme care
incd nu visa la instalatii frigorifice. Gheata,
taiatd de oameni priceputi in calupuri potrivite
ca marime, din baltile apropiate, care iarna
deveneau imense ghetare, adusa cu cérutele la
ghetdril, ajungea si fie, vara, una din garantiile
bunului mers al negustoriei bragagiilor.

Renumita bashbuza, mult solicitatda de
clientii avizati, se facea dupid o retetd
complicatd, implicand stiinta fermentirii, dar
si a condimentdrii, facand din ea nu doar o
bragi mai concentrati, c¢i un fel de
»spurcdciune” cu gust subtil, innobilatdi cu
pomposul nume de ,basbuza”, bas- fiind in
limba turcd prefixul nobletii si al capeteniilor
de rang inalt.

- Hehe, cu peste 80 de ani in urmi, imi
spunea nu demult o batranica, coboratd de
mijloc din pricina multilor ani care i apisau
umerii garboviti, paharul de bragd costa cinci
bani; nu lei, c1 bani marunti, din asta s-a tras
vorba ,,ieftin ca braga”. Pe atunci, continui ea
parcd spunand un basm cu ,a fost odatd ca
niciodata”, Dumnezeu fiind pe pamant,
kilogramul de zahar pretuia 15 bani, o piine
mare, rotunda, o cdpatai cu doi, iar kilul de
carne la numai 10 firfirici.

Tot cam pe acele vremuri, céand
oamenii nu purtau grija hranei, ci pe-a
obrazului si a muncii, decanul de vérsti si de
autoritate al breslei bragagiilor era turcul-
albanez ,mos Ciausu”, care si-a fincheiat
socotelile bragageriei si ale traiului sub o
piatrd fard nume, la o cale de viatd cu peste o
sutd de ani pe raboj. Potrivit la statura, potrivit
in vorba, urmare a firii intelepte, intotdeauna
bine dispus, Is1 intampina clientii cu cate o
glumd, pe masura fiecdruia, picurdndu-le
discret, in paharul ricoritor , si un dram de
senindtate pentru tot restul zilei. Avea
bragagerie pe strada Basarabilor, azi strada

Pacii, colt cu strada 24 Januarie, recunoscutd
pentru calitatea brégii, a cofeturilor si
deopotriva a ospitalitatii. Multi din cei care ne
astampdram setea langd tejgheaua lui mos
Ciausu, veneam sa cumparam istetime de la
batranul albanez.

O alta figura, si las fel de pretuit pentru
produsele lui, era mos Ilie, vecin de pravalie cu
mos Ciausu, insi specialist in ale iaurtului,
laptelui  batut, cu superlative neobisnuite
zilelor noastre. Mos Ilie folosea laptele oilor la
potrivitul iaurtului, legandu-I stragnic cu maia
caldutd la venirea serii, ca zorii si nu-l
desprindd din castronas nici cu cutitul.
Feligeanele cu 1aurt, cum erau dulce alintate
dupd limba turcd acele castronase ale vremii,
plecau purtate in cobilitele remizierilor lui mos
llie, si Intreg orasul ii ura sinitate la prima
lingurita. ..

Cam pe locul unde se afld Piata veche,
lingd Casa de culturd a sindicatelor, forfotea
de lume bragageria lui Osman Regep si il
secunda in clienteld Sali aga. Regep venise de
sub Colonade, pentru un dever mai bun. Aici,
clinchetul paharelor si al halbelor se auzea
pana noaptea tarziu, la mesele de pe trotuar ori
cele din interior, comenzile de prajituri ori
inghetatd asortatd se exprimau in cele mai
felurite limbi, incat la un moment dat devenise
Joc de societate si-ti incepi comanda in
turceste, continuénd-o in engleza si incheind-o
in greceste, una din variantele posibile.

Alt cautat bragagiu a fost mos Chistol,
poreclit astfel in urma unor nizdravanii facute-
n tinerete cu un biet pistol de lemn, dar cu
legendara indrizneala. Porecla era roméaneasci
si nu prea se potrivea batrinului purtitor de
salvari, insd soarta a ficut ca fiecare si-si
poarte ndravul si hazul pe aproape. Mos
Chistol, persoand cu mult spirit de observatie,
pedepsea prostia cu acelasi pistol din tinerete
lar glontul glumei pastrase nestirbitd precizia.
Impunator la chip, nedespartit de visiniul sau
fes, sortul imaculat, elegant in miseari, te facea
stapanul bragageriei la primul gest. ramanca
doar si-ti exprimi dorinta. Il secunda la tehbun
o femeie dichisita, la fel de inalia § chipesa.
sotia sa. Tip activ, batranul pistolar. cand
ardea dorul plecarii, isi incarca donita cu braga
ultrardcitd, tava cu dulciuri, nelipsitul chistoc
in coltul buzelor si porneau impreuna prin
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mahalalele or1 cartierele roménesti sa-si laude
marfa, paldvragind pe la porti, intorcandu-se
cu o ,,donitd” de noutdt, barfe,

caraghioslacuri, viitoare condimente servite la
tejghea, odata cu parfumata lui basbuza.

Strizii Babadag, unde in prezent miroase
cum nmiroase magazinul de chimicale peste
drum de biserica Sf. Nicolae, 11 revenea
bragageria intreprinzdtorului  Osman Cadir.
Proaspat venit din Sulina, dar cu o minte
hamica si destoinic la munci, a facut din ea
cea mal frecventatdi bragagerie. Aflatd in
centrul orasului, a inteles cd bragageria sa
trebuie sd-si atragd clientela prin produse de
calitate exceptionald si o servire de lux. Cadir
a dovedit intelegerea acestel legi a negustoriel
cu prisosintd. Dotat cu distinctie naturala,
serviabil fdra slugidmicie, excelent jucdtor de
table s1 patimas al cafeler parfumate cu
pretiosul hahar, t1 se cerea o comportare de
mare efendi pentru a cépita feligeanul cu
delicata licoare preparatd la nisip, in ibricul
cizelal cu complicate arabescuri, de mana cu
degetele lungi ale lui Cadtar. Il ajuta la bunul
mers al negustoriel sprintenul sau fiu Muedin.
Astazi, orasul lui Cadir vinde amarate bauturi
imbuteliate pe alurea, cu gandul la alte vremi
si la alte calititi ale continutului din pahare. S,
poate, cu speranta ca se va gisi un om de
afacert veritabil care si innoade firul unei
traditil odinioara profitabile.

O mare parte din clientela bragageriilor o
forma lumea satelor, venitd la oras dupa
targuieli sau pentru a vinde prisosul din
gospodarie. Stransi la punga, taranii bulgari isi
aduceau de acasi castroane de tabla, lingurile
de trebuintd cu care mancau basbuzaua, fie cu
pandispanul cumpdrat, fie cu painea din traista.
Guuralive st curioase, bulgiroaicele is1 beau
braga pe trotuar, asezate turceste cu spatele la
zid si cu ochii dupa spectacolul strizii. In timp
ce ecle se rasfitau cu castronul personal,
barbatii, st numai barbatii, isi mai permiteau si
incerce o tuici sau vinul carciumarilor din
preajma, pentru a-l compara cu cel din
beciurile lor ori pentru plicerea de a povesti la
intoarcere neobisnuitul ispravii si iegirea din
cotidian.

Bragagii ambulanti erau remizieri sau
asociati ai patronilor ancorati 1anga tejghea, isi
aveau clientela formatd, depistatd din vreme
dupa slabiciunea manifestatd fatd de aceasta

bauturd, anuntandu-si prezenta cu strigite
prelungite si intonatie specificd, strigite care
is1i asociau hdarmalaia potailor trezite din
somnul pranzului si scoteau copiii la porti,
mari abonati ai acadelelor, si pe mamele lor,
purtaind in maini cani vartoase. Unil dintre
ambulantii specializati a1 strazi is1 duceau
braga intr-un vas mare de alama lustruit,
atdrnat prin curele pe spate, de o formi ce
amintea pe cea a samovarulul sugrumat la
mijloc, denumit... nu stiu cine i-ar mai tine
minte numele astazi! Vasul avea racitor cu
gheatd in interior si, ca atractie, siruri de
clopotei pe deasupra, meniti si vesteascd
aparitia bragagiului ambulant s1 si-1 facd
reclama. . Omul se apleca in fatd, .,samovarul”
il urma, iar printr-o teava lichidul umplea
paharul scos din chimirul special si clatit cu
apa curatd, purtatd in acest scop, pentru ca
aparentele serviciului s fie perfecte si orice
client s& bea cu placere ,,bragad cu clopoter”
Mai sdraci, alti ambulanti vindeau la donita,
dar si ele dichisite la aspect, ca s la
capitolul... racire. Fuguri pitoresti si de
admirat in acelasi timp pentru performantele
fizice cam de domeniul circului, cirau donita
grea, schimband-o dintr-o mana in alta, in
vreme ce pe cap purtau, in echilibru perfect, o
plansetd cu dulciuri diverse la alcdtuire i pret,
trecand de la o scoald la alta, copiii fiindu-le
cel mai devotati cumpdaritori, vesnic hamesiti
ai bomboanelor cu betisor §i ai susanului
rumenit. Un alt loc apreciat la desfacere erau
horele de duminicad ori de la alte sarbitori,
fiinded existau si nimeni nu le izgonea din
calendar, unde infierbantati de joc si alte
stimulente flacii naivi si fete naive se rdcoreau
cu bragd ori prindeau putere cu zaharicale pe
masura lor de naive.

Ultimul bragagiu al orasului a fost turcul
albanez Salatin Abdula, cu pravilia situatd
cindva cam pe locul unde a fost construit
blocul cu agentia de bilete C.F.R. Localul era
mic, abia cuprindea citeva mdsute cu scaune
mici, napadite de tineri zgomotosi si varstnici
molcomi, care-si insoteau simandicosi braga
cu o merdenea sau un suberec cu branzd. Pe
toti, Salatin 1i primea amabil, servindu-1 cu
delicatetea gestului perfect, bucurindu-se la
randul siu de stima si atentia clientilor. De o
atentie deosebitd erau inconjurati copiii,
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dandu-li-se intiietate si cdpatdnd mai mult
decét plateau cu banutii scotociti prin
buzunare, fiindca asa stia Salatin sa bucure de
prezenta micutilor musterii.

Odati cu distrugerea comertului particular,
au Incetat si mai functioneze si bragageriile,
locul acestora fiind luat de,chioscul cu
racoritoare”, ,racoritoarele” fiind api colorata,
cu adaos de coloranti, aromatizanti s1
indulcitori chimici, cu varii nume sofisticate si
exotice, caldurile toride de pe la noi obligandu-
te sa bei chiar si impotriva vointei.

Grav este faptul cd, in esentd, comertul de
stat a distrus inventivitatea s talentul,
uniformizand prin industrializare s
standardizari produsele vietii marunte. $1 azi
mi intreb ca om: cu ce s-a inlocuit farmecul
personal, delicatetea, gluma si grija pentru
client a omului de la tejghea? Sau subtilitatea
unui produs atat de nesemnificativ ca pret, dar
de neinlocuit si, mai ales, de neuitat — paharul
cu bragd! Nu pledez in favoarea acestui nimic,
nostalgicd placere personald, multora azi,
poate ca nici nu le-ar placea, s1 nu ar bea acel
milai pesciresc indulcit cu miere si parfumat
cu.dresuri orientale din vremea mea. Regret
nevinovatul pahar cu bragd pentru cd era
infinit mai sanatos decat, sd zicem, berea prost
fermentatd, cu tehnologie nerespectatd si
fabricata in conditi de o cumplitd
insalubritate, dar oferitd inclusiv scolarilor
cotidian fugiti de pe la cite o ord, doua. In
plus, fapt deloc neglijabil, orice nutritionist ar
confirma prompt adevdrul cd braga este, de
fapt, un aliment lichid cu un nesfarsit sir de
calititi. Pentru mine nostalgia nu este direct
legata de paharul rdcoritor, c¢i de dramul de
umanitate si de cordialitate care completa
continutul. Nu toti oamenii pot si fie regi,
pentru obisnuitii zilelor si faptelor cotidiene,
paharul de bragd si rombul susanului erau
micul lor regat. Deocamdata, braga, cofeturile,
bragagii cu harul lor sunt de domeniul
amintirii. Randurile mele au ca scop tocmai
nestergerea lor, neuitarea unor mesteri
priceputi la nimicuri ce pot Infrumuseta,
indeosebi chiar imbunititi viata de fiecare zi.
ingéndurat sau adancit In munca sau lecturd,
imi doresc sa ma deranjeze strigitul hazos:

- Mai luaam braa-ga ree-ce bre!

Ce si zic? Toate la vremea lor, dar as

adduga: ce-1 bun si ramana.
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