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Macelariile din Tulcea

Pe locul unde se afla azi
sediul administrativ al munici-
piulut si judetului, s-a inaltat
candva una din cele mai solide si
prezentabile cladiri vechi ale
orasului, halele in care au
functionat, multi ani, macelariile
Tulcei. Corpul central al cladirii -
parter si etaj - era strajuit, n
dreapta si in stanga, de doua aripi
cu un singur nivel, fiecare cu cite
patru camere spatioase, in care au
functionat opt maceldrii. La
mijloc, sub etaj, un gang
despdrtea cele doua aripi ale
localului. Pe acest gang, in
dreapta se afla dispensarul veteri-
nar, lar in stanga - dispensarul
uman.

La etaj, unde puteai urca
pe niste scari de lemn, is1 avea
sediul Circumscriptia a Il-a  de
politie - Comisariatul, cum 1 se
spunea Institutiei conduse pe
atunci de un comisar.

Vorbea lumea cid acest
local, interesant ca stil arhitec-
tonic, ar f1 fost proiectat si indltat
de Intreprinderea engleza care a
construit  si linia  ferata
Cernavoda-Constanta, Gara si
Cazinoul din Constanta.

In cele opt localuri ale
macelariilor, intre cele doua
rdzboaie mondiale, s-au perindat
o serie lungd de macelari de
diferite nationalitatii: Neculai
Sotirescu, Aurel Corniteanu,
Gheorghe Surdu, Gheorghe
Penda, Ivan Niconof, Crum
Curtef, Buiuca Hristu, Nicu
Petala, lasca Cernencu, lani
Zbaravos etc., dupa cum se vede

Constantin Gavenea

»~Amintiri si imagini din Tulcea de odinioara”

romani,
sarbi...

Maicelarii pliteau prima-
riel orasului chiria pentru local si
impozitul cuvenit pentru cifra de
afaceri a fiecaruia.

in afard de aceste opt
macelarii, in Tulcea se mai aflau
doud, pe strada Potcovari, pe
locul unde astazi sta blocul denu-
mit "T.A.V.S.", situat peste drum
de Posta Centrala a orasului.

Macelarilor le era inter-
zisa tdierea vitelor fard avizul
medicului Avem
motive sa credem ca in acest scop
a si fost instalat dispensarul ve-
terinar in corpul cladirii halelor.

In dreapta si in stinga
intrarii fiecdrei macelarii, afara,
fusesera fixate in zid, chingele
zdravene de metal, in care erau
atarnate uriase buturi de vita. Tot
afara, la intrare, stateau butucii
pe care mdcelarii taiau carnea si
rasoalele pentru supd.

Macelarii purtau sorturi
albe, iar la mijloc se incingeau cu
o curea latd, de care era prinsi,
intr-o parte, teaca de lemn in care
tineau  cutitul, mereu la
indemand, iar in cealalta parte, se
afla  atarnat masacul, clasica
unealtd folositd de casapi pentru
ascutit cutitele.

Abundenta de carne,
numdrul destul de mare de
maceldrii fatd de populatia nu
prea numeroasa a orasului la acea
vreme, 23.000 de locuitori,
faceau ca micelarii s se con-
cureze intre ei, intrecindu-se in
felul de a servi si a multumi

bulgari, greci, rusi,

veterinar.

clientela, fiecare urmirind sa-si
apropie si sd-si permanentizeze
cat mai multi cumpdratori. De
aceea, persoanelor cu venituri
modeste, madcelarii le dadecau
carnea si pe datorie, urmand ca
marfa sd fie platitd cand fisi
primeau salariul sau pensia
lunara.

Pe mesele din local erau
expuse buciti de carne transata -
muschi, vrabiute, rasoale, ficat,
momite si alte sortimente -, omul
putandu-si alege ce dorea si cat il
tinea punga.

Dacd un client nu gisea
€Xpusa pe mese carnea de care
era interesat, nici intr-un caz nu
era lasat sd plece dezamagit. Cu
bunavointa aproape umila, mice-
larul scotea cutitul din teaca, il
ascutea rapid, cu experta si spec-
taculoasd dexteritate, de masacul
luat de la brau, dupa care taia din
unul dintre buturile de vita atér-
nate in chingelele de afara, cu
pricepere de maestru, sortimentul
de carne solicitat de cumparator.

De frigidere, pe vremea
aceea, nicl nu se pomenea, aga ca
vara macelarii vindeau mai mult
camme de vita si de oaie, cea de
porc fiind mai putin rezistenta la
caldurd, din cauza grasimii. Si tot
din lipsa posibilitatilor tehnice de
conservare, din carnea ramasa
nevandutd de pe o zi pe alta
macelarii ficeau camati si ghiu-
denuri. Ghiudenul, tot un fel de
carnat, presat i picant, era foarte
gustos, fiind solicitat mult, mai
ales de cérciumarii orasului, pe
care-l vindeau ca gustare
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clientilor la o tuica sau un vin.
Era facut din tocata,
amestec de vila si de oate, in care
se addugau piper macinat, praf de
ardel rosu copt la cuptor, pentru a
da culoare, enibahar, cimbru, alte
condimente si arome. Dupa
realizarea umpluturii, macelarul
o introducea in matele pe care
apol le presa cu sticla, pentru a
elimina lichidul din interior,
rezultdnd ghiudenul, cu arhi-
cunoscuta forma turtitd, de
‘roscovd. De regula, fiecare pro-
ducitor avea secretul sau de fa-
bricatie, dozand savant amestecul
de carnuri, aroma si condimente,
dupi o reteta pastrata cu sfintenie
in familie.

Céarciumarti  din  jurul
macelariilor, datoritd faptului ca
aveau In proxima apropiere posi-
bilitatea de a se aproviziona cu
carne si ca se gaseau cu localul in
vecindtatea pietei orasului, plind
de lume - ordseni sau sdteni
veniti dupd targuieli sau alte
interese - din spirit comercial, ist

carne

instalau in fata carciumilor, pe
trotuar, gritare pe care frigeau
mititei, carnati, maruntaie sau
frigarui de miel, al caror miros
ademenitor stirneste si astizi
nostalgii.

Adunati roatd in jurul
gratarului, clientii mancau cu
poftd friptura proaspat preparati,
stdnd in picioare sau asezati,
cand nu erau grabiti, la mesele
din local ori la cele de pe trotuar.
Mititett  sau  carnaciorii 11
insoteau cu tuici in cinzeacd sau
cu vin de Sarica in garafe "d-o
juma" sau "d-un kil", aduse de
carciumarul care nu se mai pri-
didea cu servitul clientilor.

St cand treaba asta pla-
cutd, cu buchet de gritar s1 de
licoare limpezitd prin pivnitele
Niculitelului era in toi, mai ales
martea sau sambata, cd era piata
mare, cu multd lume, apireau
lautarii. Pentru a scoate un ban, ei
mergeau cu cantecul din céar-
ciumd in carciumi. Se opreau
mai ales la masa celor pe care-i

vedeau cu chef, le picurau la ure-
che, din gurd, acompaniati de
vioard, armonicd sau tambal,
cantece de voie buna, care fiaceau
vinul si mai lunecos. Carciu-
marul aducea alte 1 alte randur
de garafe, scoase direct de la
cranta butoiului din local.

De cele mai multe ori,
cantecul, vinul si voia buni
tineau pand noaptea tarziu.

Micelarii is1 procurau
animalele pentru sacrificat din
pietele sau oboarele de vite, cum
i se mai spunea, care aveau loc
in anumite zile ale sdptamanii la
Tulcea, Babadag, Macin si Horia,
unde tiranii aduceau spre van-
zare cornute mari, porci sau ol.

Dar macelarii camparau mai ales

de la crescatorii de animale din
satele Deltei. Acestia din urma
cresteau si inmulteau vitele, caii
g1 porcii pe grinduri, unde ani-
malele trdiau in micl cirezi sau
carduri, libere, fara pazd, hrana
necesard gasindu-se din abun-
dentid. Pentru a le putea controla,

L
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adusi pentru tiiere
doi tauri tineri si
vanjosi, care, tempo-
rar, au fost inchisi
intr-un compartiment
mai mare al baracii.
La un moment dat,
intre el s-a incins o
luptd apriga, lovin-
du-se cu coarnele si
picioarele cu atata
furie, incét au pus pe
fugd oamenii din
interior. Baraca a
fost distrusa, bucati
din ea au zburat pe
Dunire si au dis-
parut duse de ape.
Dupéd vitejeasca
ispravd a celor doi
taurl, a fost amenajat

din timp in timp, stipanul le
ducea porumb sau orz intr-un
anumit loc din raza de piscut.
Astfel ademenite cu hrani, nu se
departau prea mult de loc si, la
fel de important, nu uitau vocea
stdpanului. Adesea insid aceste
animale crescute in silbaticie
puteau f1 prinse doar cu arcanul.
Delta era plind de vite man si
mici, care se hraneau, traiau si se
inmulteau n deplind libertate.
Erau oameni care obtineau veni-
turl serioase de pe urma acestei
activitati. lar populatia avea
carne 1eftind si din abundenti. Nu
exista familie de taran, oricat de
siracd ar fi fost, care si nu
creasca in baltd cateva vite sau
cdtiva porci, cu care si-si
indestuleze familia.

Animalele, pentru a le fi

recunoscut stdpanul, erau mar-
cate, pe un anumit loc de pe corp,
cu fierul rosu (dangaua) sau cu
catran.

Veneau la Tulcea si mice-
lart din judetele vecine ca sa pro-
cure vite ieftine si bune pentru

sacrificat.

Micelarul, dupd ce cum-
para vita, o lega cu funia de un
belciug de fier, anume fixat in
bordura trotuarului din fata
maceldriel sale, fiind obligat de
lege, Tnainte de sacrificare, si o
prezinte pentru consult medicului
veterinar, care se afla la dispen-
sarul din corpul cladirii. Dupa
obtinerea avizului pentru taiere
de la medic, macelarul mergea cu
vita la abatorul orasului. Si azi se
povesteste de seriozitatea profe-
sionala a medicului veterinar turc
Ablachim Husein, care vorbea
stricat romaneste. Era un om
constiincios, priceput in meserie,
care nu ldsa nici un animal bol-
nav la taiere, oricat de neinsem-
nat i-ar fi fost betesugul.

Primul "abator" al orasu-
lui, construit din scanduri, se
gidsea pe malul Dunarii, in
apropierea locului unde azi se
aflda Gara de caldtori. Sfarsitul
acestul "abator", care nu era
altceva decit o baraci mai mare,
a fost dramatic. Intr-o zi, au fost

alt abator, mult mai
solid, tot pe malul Dunirii, de
data aceasta in locul numit Vadul
Pescarilor, in apropierea fostei
carciumi a lui Graciov si a ate-
lierelor de barci si mahune, pro-
prietate a lui mos Xenofon. Cu
timpul, primaria orasului a simtit
nevoia sa zideasca, langa far, un
abator ceva mai bine adapiat
scopului sdu si pretentiilor evolu-
ate ale oamenilor, care a functi-
onat multi ani.
Orasul insi a continuat si
se mareasca, din care cauzi s-a
renuntat si la acesta. in apro-
pierea sediului fermei horticole,
din spatele Monumentului Inde-
pendentei, a fost construit aba-
torul mare si modern cunoscut
deja de tulceni, in stare si satis-
facd cerintele judetului pentru o
perspectiva indelungata. De fapt,
este o clidirea tipicd piguboasei
grandilocvente comuniste, fiind-
cd se pare cd niciodatd uriasul
abator nu va putea fi folosit la
capacitatea de prelucrare pentru
care a fost proiectat.
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