ESTEAUA DOBROGE!

ANUL AGRICOL LA GRECII
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DIN COMUNA IZVOARELE

Sarbatorirea zilei Sfantului Gheorghe n
localitatea /zvoarele este cu totul aparte.
in ochii copilului care a vazut anumite practici,
legate de aceasta sarbatoare, in absenta unei
culturi religioase minime, acestea erau inex-
plicabile si, deci, cu atat mai rascolitoare, n
pacea si linistea vietii de la tara.

Sensurile se interpatrund si acestea
sunt legate de pastorit, reinvierea naturii, Pasti,
ideea de sacrificiu prezenta atat In Vechiul cat
si Tn Noul Testament, precum si de pregatirea
Pastelui evreiesc, legat de trecerea acestora,
sub toiagul lui Moise, din Tinutul Gosenului in
Tara Canaanului, prin Marea Rosie, dupa toate
plagile date faraonului, in timp ce poporul
evreu era ferit de ele.

Aceste sensuri si explicatii le-am gasit
mult mai tarziu.

Este cunoscut faptul ca ziua Sfantului
Gheorghe,- avand data fixa, 23 aprilie- repre-
zinta deschiderea anului agricol. Este si ziua
cand oile nu mai sunt hranite de gospodari
acasa ci sunt duse la stand, cu o zi, doua,
fnainte de sarbatoare. Tot atunci se face si
sdmbra oilor, adicd gospodarii isi mulg oile iar
in functie de cantitatea de lapte scoasa de
fiecare mulgator de la oile sale se stabileste
cate randuri are de luat, pana la sfarsitul lunii
august. Se tocmeste ciobanul, se pregatesc
donitele, maturile, impingatoarele de gunoi si
bordeiul ciobanului.

Intrucat Pastele poate cédea inainte sau
dupa Sfantul Gheorghe, nu se concep mani-
festari ce tin de petrecere, dans efc., ci este o
atmosferd de munca si preocupare serioasa.

Se fac doar glume pe seama cantitatii
de lapte pe care poate sa o dea vreo oaie sau
alta. De aceea, ziua se incheie fara a avea
nimic spectaculos.

In ziua Sfantului Gheorghe, gospodarul
si gospodina se scoald, se spald pe maini gi
fatd; apoi gospodina aprinde candela de la
icoana. In fata icoanei se asaza masa rotunda
si joas3, taraneascd, avand pe ea: un tamaier
cu jaratic, un blid cu tarate, altul cu sare si altul
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cu apa.

Barbatul iese si aduce mielul, de parte
barbateasca si fara de meteahna, pregatit pen-
tru sacrificiu. Acesta se descoperé, se agaza in
genunchi, se inchina si-i d: lui sa
manéance tarata din blid, un pic d
apa. Dupa aceea se inchina c Ti,
ia tamaierul de pe masa, in care gospodina a
pus putind tamaie, si tmaie mielul, de trei ori,
in sensul acelor de ceasomic, il ia in brate
Tmpreuna cu cutitul si merge sa il taie.

Dupa ce gatul mielului a fost taiat si
atarnat in cinghel, pentru jupuit, sunt sculati
copiii, dacd mai dorm la ora aceea iar gospo-
dina ia cu degetul din sangele anumalului sac-
rificat si pune pe fruntea copiilor. Apoi, cu san-
gele cules intr-o strachind, pleacd si unge
tocurile usilor, in semnul crucii, la toata casa.

Gospodarul se fereste a da la caine din
acest miel. Atat copitele cat si oasele mielului
vor fi ingropate.

In vremurile de inceput, cand erau doar
sapte case si cand satul era mic, pieile mieilor
sacrificati se dadeau preotului satului.

Mielul jupuit, spalat i curatat, se
pregateste de curban. Toate maruntaiele
mielului se taie in bucatele: plamani, ficat,
inima, intestine. Se amesteca cu bulgur, adica
grau tocat la ragnita, care s-a umflat ca orezul
pentru sarmale si se amesteca cu maruntaiele,
cilite, de asemenea, putin. Se pun mirodenii,
putin cimbru, piper, boia, ceapa verde tocata si
chiar leustean.

Se pune sare dupa gust Bulgurul cu
maruntaiele sunt introduse in abdomenul
mielului, care, apoi, este cusut. Mielul umplut
se pune intr-o tava, astfel incat sa incapa tot.
Se cresteaza de doua, trei ori, gatul mielului, la
ceafa, ca sa se poata curba in forma tavii. Se
rup cateva corzi de vie, se impleteste cu ele o
cununa, care se pune deasupra mielului, astfel
fncat s34 nu depaseasca spatiul tavii. Peste
corzile de vie se pun frunze de stevie sau
hrean. Se face o turtd groasa din faina alba cu
tarate, jumatate-jumatate, si se intinde mai
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mare decat tava, in asa fel, Incat s& acopere
mielul, care acum depéaseste de doua ori, doua
ori i jumatate volumul tavii, pana cand poalele
turtei ating marginile acesteia. Se apasé cu
degetul mare turta, de jur-imprejur. Nu se pune
apa. El Tsi lasa singur incat, atunci cand se va
scoate din cuptor, prima grij& este sa se scurga
apa. Turta va fi groasa de un deget.

Gospodinele se grupeaza cate patru-
cinci, ard cuptorul de pamant, ca pentru paine
$i asaza tavile, una langa alta, in cuptor, dupa
ce s-a scos tot jaraticul la gura acestuia. Se
pune capacul de pamant, se astupa rasufla-
toarea cuptorului, i se lipeste gura cu lut gal-
ben, precum si rasuflatoarea.

Apoi, gospodarii si gospodinele pleaca
la biserica, la slujba. Raman s& aiba grija de
cuptor doua, trei femei batrane.

Cand oamenii vin de la bisericad deja
curbanul este gata, dupa aproximativ trei ore,
trei ore si jumatate.

Se desface cuptorul si sunt scoase
tavile, una cate una. Se apuca cu mare grija,
CuU carpe groase sau prosoape, de doua femei
si se scurge apa, care a umplut tava, intr-un alt
vas, pe care fiecare si-l aduce cu el. Barbatul
ia tava cu curbanul si il duce acasa. Nevasta si
copiii il insotesc, formand alaiul de sarbatoare.

in vremurile de odinicard acestea se
aduceau la biserica.

Erau asezate pe iarba, pe servete
curate; preotul trecea si le sfintea, dupa care
gospodarii ospatau, fie la biserica, fie acasa
sau/gi la biserica si acasa.

Mirosul carnii fripte indbusit, cu miro-
denii, al curbanului, nu se poate uita. De gust
nici nu mai vorbim.

Se bea vin hibrid rosu, sec sau cu sifon,
daca afara este cald.

Este clar ca obiceiul curbanului (=sa-
crificiu) din Vechiul Testament, ne duce cu
gandul la patriarhul Avraam si la fiul sau Isaac,
cand insusi Dumnezeu Tatal il iartd de sacrifi-
carea fiului, ca dovada a dragostei sale ce i-o
purta, inlocuindu-l cu un berbec. De aseme-
nea, semnul sangelui de pe fruntile copiilor si
ungerea usorilor s-a facut in Vechiul
Testament, cadnd Dumnezeu a hotarat s3i

moara toti intaii nascuti din fiecare casa de-

egiptean, ca pedeapsd a Iincapatanarii
faraonului de a elibera poporul evreu din
sclavie, iar evreilor le-a dat porunca sa sacri-
fice un animal curat, fara meteahna, de parte
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barbateasca. Cu sangele lui s& insemneze
copiii si usorii caselor lor.

Duhul mortii a ucis toti Intaii nascuti din toate
casele egiptenilor, deci si pe cel al faraonului,
pe cand in casele evreilor acest lucru nu se
intAmplase.

Mielul este Hristosul din Noul Testament
si din Apocalipsa Apostolului si Evanghelistului
loan; este Cel ce s-a lasat spanzurat pe cruce
pentru pacatele noastre. Lucrul acesta este
clar, dar de ce de Sfantul Gheorghe si nu de
Pasti?

Precis nu se stie.

Cert este faptul ca, de Pasti, grecii de la
Izvoarele ciocnesc oua rosii si mananca pasare.

In vremurile mai noi au inceput a sacrifi-
ca si miel. Chiar si asa, nu renuntd in ruptul
capului la traditie. De aceea, mai sacrifica unul
si de Sfantul Gheorghe.

Nu cred ca este pur si simplu intampla-
tor ca se pune o cununa de vita-de-vie, pentru
ca vinul reprezinta sangele Mantuitorului, iar
turta de aluat nedospit aminteste de azima, pe
care evreii o mananca de Pastile lor, intrucéat,
plecand in graba din tinutul Gosenului, nu a
mai fost vreme sa dospeasca péinea si au
copt-o asa, nedospita.

La 1 septembrie, cand incepe anul bi-
sericesc, mulsul oilor Tnceteaza. Se da drumul
berbecilor in turma iar la 26 octombrie, in ziua
Sfantului Dimitrie, lzvoditorul de Mir si hramul
bisericii din sat, se incheie anul agricol.

Atunci oile sunt aduse de la stana
acasa, pe la fiecare gospodar, iar prin decem-
brie se vor naste primii mieluti care vor aburi
mereu ieslea care, in ziua de Craciun, a fost
pat Ziditorului Lumii.
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